BAVARWAAS
het zoete Waasland

Onze streek toont zich deze zomer van haar zoetste kant. On-
der de noemer ‘BavarWaas' vroeg Toerisme Waasland elf chefs
om een dessert te ontwikkelen op basis van streekproducten.
Nog tot eind september staan die creaties op het menu. EIf vrij-
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en dan in het paneermengsel.

Herhaal dit drie keer om het

openbarsten tijdens het fritu-

ren te vermijden. Frituur de

ijsbolletjes ongeveer een mi-

nuut op 180 graden.

Diresseren: trek onderaan het

bord een royale lepel banket-

bakkersroom, garneer met de

aardbeien en leg het gefri-

tuurde ijs op het laatste mo-

ment op het bord.

B Bereidingstijd:

45 minuten.
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kaart wat een gerecht is en
wordt de klant nooit bedot,
Dat blijft het langste duren.
Wij serveren een klassicke
Franse keuken. Aan gewaag-
de experimenten doen wij
niet mee, die gaan er toch
snel uit. Dat kan ook niet an-
ders: wij werken elke middag
met drie mensen voor zo'n |
honderd klanten.' ;
De ijsbombes die de chef hier
voorstelt passen in die filoso-
fie: een lekker, maar eerlijk
nagerecht met pure ingre-
diénten. (JDL)



